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PRIMO PIANO

PER UGIA

“Artigianato, turismo e cultura
rappresentano asset strategici di svi-
luppo per la nostra regione. Per que-
sto abbiamo ideato Uau (Umbria ar-
tigianato unico), un progetto che
mette in rete il meglio della produ-
zione artigianale locale e dei servizi
al turista per offrire esperienze uni-
che alle persone che visitano la re-
gione, sostenendo al tempo stesso la
conservazione delle tradizioni e del-
le competenze e creando nuova ric-
chezza per il territorio”: Cna e Con-
fcommercio hanno presentato uffi-
cialmente ieri, nell’area istituziona-
le dedicata all’Umbria all’interno di
Artigiano in fiera a Milano, il proget-
to di valorizzazione in chiave turisti-
ca delle eccellenze dell’ar tigianato
locale e dei servizi al turista. Una ve-
trina eccezionale quella scelta per il
lancio ufficiale: Artigiano in fiera, in-
fatti, è la manifestazione dedicata al-
l'artigianato più grande del mondo,
ha luogo nel capoluogo lombardo
dal 1996 e viene visitata ogni anno
da oltre un milione di persone.
L’Umbria, grazie al supporto di As-
sogal, è presente alla fiera con una
superficie complessiva di 900 mq
che include 60 espositori, un risto-
rante tipico e un’area per la promo-
zione del
ter r itor io.
“Siamo con-
vinti – ha af-
fermato Ro-
berto Gian-
nangeli, di-
rettore di
Cna Umbria
- che l’arti -
gianato pos-
sa fornire un
contr ibuto
impor tante
alla crescita
del turismo
nella regio-
ne. Soprattutto alla luce delle ten-
denze emerse in questi ultimi anni,
che vedono i turisti cercare sempre
più esperienze che riflettano la cul-
tura e la tradizione del luogo che
stanno visitando: i visitatori, infatti,
non vogliano soltanto guardare un
paesaggio o un monumento, voglio-
no anche assaggiare i prodotti tipici,
acquistare un oggetto per la casa o
un regalo per gli amici, imparare a
realizzare un manufatto, scoprire
l’anima di un luogo. E le eccellenze
artigianali di cui l’Umbria dispone
incarnano in pieno questi valori e la
possibilità di trasmetterli, potendo
in tal modo contribuire all’au m e nto
della permanenza media dei turisti,
da sempre il nostro punto debole”.
Il progetto di Cna e Confcommercio
si appoggia a una piattaforma onli-
ne (www.uau-umbria.it) alla quale,
ad oggi, hanno aderito circa 200 im-
prese artigiane e del commercio, at-
traverso la quale i turisti possono co-
struire itinerari su misura, filtrati per
territorio o per produzioni artigia-
nali ed esperienze pratiche: dal
cioccolato al tartufo, dal cashmere
agli accessori moda, dalla ceramica
artistica agli oggetti di design, dai
profumi ai gioielli, dai legumi anti-
chi alle norcinerie, in un connubio
tra antico e moderno che vede fian-

co a fianco i mestieri tradizionali e
gli artigiani innovativi.
“Questa iniziativa – sottolinea il pre-
sidente di Federalberghi Umbria,
Confcommercio Simone Fittuccia -
si colloca nello scenario tracciato
dalla Regione Umbria, da noi piena-
mente condiviso, che tende ad inte-
grare sempre più le migliori oppor-
tunità dell’offerta turistica del terri-
torio, a renderla sempre più artico-
lata e ricca. Ogni singolo elemento
di valore – l’artigianato di qualità,
l’offerta ricettiva orientata a miglio-
rare costantemente il proprio livello,
gli eventi, l’ambiente e la sua fruizio-
ne in modo originale, la cultura e la
storia, la produzione eno-gastrono-
mica tipica – diventa parte di una
somma di esperienze in Umbria, u-
niche nella loro specificità e nella
modalità di proposta integrata, per
un turista che trovi nella nostra re-
gione tanti motivi per arrivare, per
restare più a lungo, per tornare”.
Alla presentazione di Uau è interve-
nuta anche la Regione Umbria con
l’assessore al Turismo, Simona Me-
l o n i .“Il progetto Uau è un esempio
concreto di come l’Umbria sappia
valorizzare le proprie eccellenze tra-
sformandole in leve di crescita eco-
nomica e turistica – ha dichiarato
Meloni -. L’artigianato è parte fon-

damentale della nostra identità: cu-
stodisce tradizioni, competenze e
creatività che hanno radici profonde
ma parlano un linguaggio contem-
poraneo, capace di dialogare con i
visitatori di tutto il mondo. Per que-
sto come Regione sosteniamo con
convinzione iniziative che, come
Uau, mettono in rete le imprese, co-
struiscono servizi innovativi e arric-
chiscono l’esperienza del turista. E’
un modo per rafforzare il brand Um-
bria, aumentare la permanenza dei
visitatori e generare nuove opportu-
nità per territori, comunità e giovani
artigiani. La collaborazione tra isti-
tuzioni, associazioni e imprese è la
strada giusta: insieme possiamo
raccontare un’Umbria autentica,
competitiva e sempre più protago-
nista nel panorama turistico nazio-
nale e internazionale”. Per il presi-
dente del Gal Media Valle del Teve-
re, Eridano Liberti, “il turismo espe-
rienziale legato all’artigianato non è
soltanto un ambito da valorizzare,
ma una leva strategica per lo svilup-
po del territorio: racconta le nostre
radici attraverso il sapere dei mae-
stri artigiani, sostiene la vitalità delle
botteghe locali e offre ai visitatori un
contatto autentico con l’i d e nt i t à
culturale delle nostre comunità”.

R.C.

Cna e Confcommercio hanno presentato a Milano il progetto Uau

Artigianato, turismo e cultura
mix strategico per l’Umbria

Integrazione tariffaria

De Rebotti: “Viaggiare in treno
e bus diventa più semplice”

PER UGIA

La Regione Umbria ha messo mano in modo de-
finitivo a una problematica segnalata da anni da
amministrazioni e famiglie: la mancanza di un ab-
bonamento unico per il trasporto scolastico lungo la
tratta Sansepolcro -Città di Castello - Perugia - Todi
- Terni. Finora, infatti, studenti e pendolari erano
spesso costretti a gestire più titoli di viaggio pur spo-
standosi sulla stessa direttrice. Per il 2025 è stata
confermata e ottimizzata l’integrazione tariffaria,
con agevolazioni mirate a superare le criticità emer-
se. L’autorizzazione regionale consente ora la piena
interoperabilità tra i diversi gestori: chi possiede un
abbonamento per il trasporto pubblico su gomma
(Busitalia) potrà utilizzare i servizi ferroviari (Treni-
talia) sulla stessa tratta e per la stessa durata del
titolo, e viceversa, senza costi aggiuntivi. Accanto a
questa integrazione extraurbana, viene confermata
anche un’altra misura molto attesa da pendolari e
studenti: i titolari di abbonamento Trenitalia con
origine o destinazione nei comuni di Perugia, Terni,
Todi e Città di Castello potranno continuare ad ac-
quistare l’abbonamento al trasporto urbano locale
delle rispettive città a tariffa agevolata. L’assessore ai
Trasporti, Francesco De Rebotti ha espresso “soddi -
sfazione per l’esito del lavoro svolto”, sottolineando
come sia stato accolto “il mantenimento dell’agevo -
lazione per l’abbonamento integrato per il prossimo
a n n o” ed espresso parere favorevole “a l l’e ste n si o n e
della misura che garantisce l’accesso incrociato ai
servizi, eliminando di fatto i disagi segnalati in que-
sti anni dall’utenza scolastica”.

R.C.

In breve

Seduta

Voto favorevole
in commissione
per bilancio previsione

PERUGIA - La seconda commis-
sione, presieduta da Letizia Michelini
ha espresso il proprio parere favorevo-
le (competenza consultiva) su due atti
della giunta regionale concernenti le
Disposizioni per la formazione del bi-
lancio di previsione 2026-2028 della
Regione Umbria (legge di stabilità re-
gionale 2026) e sul bilancio di previ-
sione della Regione Umbria 2026-
2028. Sul primo documento si è regi-
strato il voto favorevole dei commissa-
ri della maggioranza (5) e contrario di
quelli d’opposizione (3), mentre sul
secondo atto hanno espresso il pro-
prio voto soltanto i consiglieri di mag-
gioranza mentre quelli dell’opposizio -
ne hanno lasciato la riunione.

Conferenza

Ecco le strategie
e il nuovo piano
industriale dell’Ate r

PERUGIA - Le strategie e gli obiet-
tivi che guideranno Ater Umbria nei
prossimi anni, con particolare atten-
zione alla gestione del patrimonio abi-
tativo e alle nuove sfide sociali ed eco-
nomiche, saranno al centro della con-
ferenza stampa di presentazione del
Piano industriale dell’Azienda territo-
riale per l’edilizia residenziale della
Regione Umbria, in programma lune-
dì nel Salone d’Onore di Palazzo Do-
nini, alle ore 12. Interverranno la pre-
sidente della Regione Umbria, Stefa-
nia Proietti, Fabio Barcaioli assessore
alle politiche della casa della Regione
Umbria, Federico Santi presidente di
Ater Umbria e Andrea Napoletano di-
rettore generale di Ater Umbria.

Evento

Nasce il manifesto
con le regole
per il gioco pubblico

PERUGIA - “Il futuro del gioco
pubblico si costruisce con regole con-
divis e”: è questo il tema del confronto
che si svolgerà questa mattina, a parti-
re dalle 10,30, nella Sala Fiume di Pa-
lazzo Donini a Perugia. La tavola ro-
tonda è organizzata da Egp-Fipe, l’As -
sociazione nazionale di categoria del-
la Fipe Confcommercio.
Ne l l’occasione sarà presentato il pri-
mo manifesto con regole condivise
per il gioco pubblico, legale e sicuro, e
saranno diffusi una serie di dati per
inquadrare il contesto regionale an-
che dal punto di vista economico e oc-
cupazionale. A moderare l’evento il vi-
ce caporedattore del Corriere del-
l’Umbria, Luca Mercadini.

daniela.marinacci
Evidenziato
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T E R N I  Il pronto soccorso dell’o-
spedale di Terni è il più tartassa-
to dell’Umbria: decine di perso-
ne in attesa a tutte le ore, tra chi 
attende o chi è stato già preso in 
carico,  barelle  tutte  occupate,  
personale che si divide in quat-
tro pur di dare risposte imme-
diate. Dal primo al 9 dicembre, 
in soli nove giorni, si sono reca-
te al pronto soccorso del Santa 
Maria 1.410 persone, rispetto al-
lo stesso periodo del 2024 dove 
sono state 1.328. I codici rossi e 
arancioni sono stati 337.

Giangiuli a pag.67

Ternana
Coppa Italia:
le Fere travolgono
l’Union Brescia
e sono in semifinale
Servizio nello Sport

T E R N I  Pioggia di multe in arri-
vo nel bilancio di Palazzo Spa-
da, intanto è rebus autovelox.

A pag. 66

Terni, bilancio: pioggia di multe in arrivo

Pista di atletica,
via al restyling
da 1,4 milioni 

Pronto soccorso
sotto pressione:
accessi da record

Perugia
Tedesco ora
deve sfidare
anche “l’effetto 
panettone”
Losito nello Sport

P E R U G I A Polveri sottili, torna l’in-
cubo inquinamento su quasi tut-
ta la regione, tra nebbie, riscal-
damento,  traffico  cittadino  e  
shopping  natalizio.  Superati  i  
primi limiti di allerta per la salu-
te.  Nel  dettaglio,  a  passarsela  
peggio, per ora, è Foligno dove 
la centralina collocata a Porta 
Romana ha segnato un massi-
mo di 73 microgrammi per me-
tro cubo, superando la soglia li-
mite di 50; segue Città di Castel-
lo con 67 microgrammi e Terni 
che, su quattro centraline di mo-
nitoraggio, ne ha tre che supera-
no i limiti (Borgo Rivo, Carrara e 
Le Grazie) tra i 63 e i 65 micro-
grammi. E a Perugia, con la cen-
tralina di Fontivegge che ha rag-
giunto quota 59 microgrammi.

Canestrelli a pag. 59

Polveri sottili, superati i limiti:
allerta a Foligno, Castello e Terni
`Negli ultimi giorni sforamenti anche a Perugia nell’area di Fontivegge e a Ponte San Giovanni

T E R N I  Via  libera  all’ennesima  
stangata sulle tasche di famiglie e 
imprese. Il Comune di Terni con-
ferma  le  aliquote  massime  di  
Imu e addizionale comunale Ir-
pef, lasciando i cittadini a dover 
versare complessivamente 34 mi-
lioni di euro, come se il dissesto fi-
nanziario da cui il Comune è usci-
to due anni fa fosse ancora una 
zavorra sui conti comunali. Boc-
ciata la proposta di Fdi: «I soldi 
per ridurre Imu e Irpef ci sono».

Capotosti a pag. 65

Terni, scontro sulla pressione fiscale
Tasse record, Bandecchi non arretra
e per adesso non riduce Imu e Irpef

`L’allarme da Case Bruciate, i proprietari: «Ci hanno stordito»
P E R U G I A  Da settimane Case Bru-
ciate  vive  con  il  fiato  sospeso.  
Una scia di furti in abitazione sta 
scuotendo residenti e commer-
cianti, costretti a convivere con 
l’idea di una presenza silenziosa 
e sfuggente che si muove tra vie e 
cortili, anche in pieno giorno. Le 
segnalazioni si rincorrono senza 
sosta, rimbalzano di chat in chat, 
alimentando paura  e  un senso 
crescente  di  vulnerabilità.  Con  
l’incubo venga usato il clorofor-
mio per i colpi notturni.

Mapelli a pag. 62

Perugia, ville assaltate di notte
i ladri usano il cloroformio

Stadio e Alfonsine
incognita lavori
per gli autovelox

B A S C H I  La cucina italiana patrimonio dell'umanità Unesco. La cuci-
na italiana entra nel patrimonio culturale immateriale dell'umani-
tà per la felicità di chef Vissani: «Un riconoscimento meritato».

Riccio a pag.58

Chef Vissani e l’Unesco:
«Riconoscimento meritato»

Il valore della cucina italiana

S P O L E T O Via, dopo trentasette an-
ni, il vecchio tappeto rosso mat-
tone, ormai vecchio e logoro: so-
no iniziati ieri i lavori di rifaci-
mento della  pista  di  atletica a  
Piazza  d’armi.  Entro  un  anno  
l’impianto sportivo sarà rimesso 
completamente a nuovo, candi-
dandosi a diventare un vero rife-
rimento per il centro Italia. L’in-
tervento avrà un costo comples-
sivo di circa 1,4 milioni di euro, 
cui  andranno aggiunti  i  lavori  
previsti per il restyling degli spo-
gliatoi. 

Bosi a pag. 64

Perugia

Spoleto

L’iniziativa

Terni 

Assisi
Il Concerto
di Natale
compie 40 anni
sabato c’è Noemi
Camilletti a pag. 63

A Balanzano
nuova palestra
e un “trasloco”
per l’area verde

Artigianato
e turismo
uniscono
le forze

Lo chef Gianfranco Vissani

P E R U G I A  Artigianato, turismo e 
cultura come asset strategici di 
sviluppo per la regione. Per que-
sto prende forma Uau (Umbria 
Artigianato Unico), un progetto 
che mette in rete il meglio della 
produzione artigianale locale e 
dei servizi al turista per offrire 
esperienze uniche alle persone 
che visitano la regione «soste-
nendo al tempo stesso la conser-
vazione delle tradizioni e delle 
competenze e creando nuova 
ricchezza per il  territorio».  Il  
progetto, ideato da Cna e Conf-
commercio dell’Umbria, è stato 
presentato ieri nell’area istitu-
zionale  dedicata  all’Umbria  
all’interno di Artigiano in fiera 
a Milano.

A pag. 58

P E R U G I A  Per il parco di Balanza-
no, dove è in corso la realizza-
zione di una nuova palestra e 
lo spazio verde fruibile si è ri-
dotto, spunta una novità. C’è 
un progetto da 80mila euro, ap-
provato dal Comune, che pre-
vede la realizzazione di un’a-
rea fitness nel versante di via 
De Filippo, a lato del polo scola-
stico. Una scelta  presa come 
compensazione per la riduzio-
ne degli spazi a seguito dell’av-
vio dei lavori della nuova pale-
stra. L’amministrazione «con-
sapevole dell’importanza degli 
spazi verdi e delle opportunità 
di attività fisica all’aperto per 
la cittadinanza, intende adotta-
re misure compensative volte 
a mantenere e promuovere il 
benessere della comunità».

Gasperini a pag. 61

METEO

PERUGIA

Terni

PERUGIA

Terni

Vendite immobiliari, 
mobiliari e fallimentari
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LE ECCELLENZE
O R V I E T O  La cucina italiana patri-
monio dell'umanità Unesco. La 
cucina italiana entra nel patri-
monio  culturale  immateriale  
dell'umanità. A deliberarlo, all'u-
nanimità, è stato, nei giorni scor-
si, il Comitato intergovernativo 
dell'Unesco,  che  si  è  riunito  a  
New Delhi, in India. «Favorisce 

l'inclusione sociale, promuoven-
do il benessere e offrendo un ca-
nale per l'apprendimento inter-
generazionale permanente, raf-
forzando i legami, incoraggian-
do la condivisione e promuoven-
do il senso di appartenenza». 

Questa  è  solo  una  parte  
dell'ampia motivazione con cui, 

prima nel mondo, la cucina ita-
liana ha raggiunto l'ambito e at-
teso riconoscimento che ha visto 
l'immediato  plauso  della  pre-
mier Giorgia Meloni che in un vi-
deomessaggio ha dichiarato: «La 
cucina italiana è il nostro amba-
sciatore più formidabile. Accom-
pagna il turismo, arricchisce l'of-

ferta culturale italiana e annun-
cia in tutto il mondo il desiderio 
di essere presente nei tanti luo-
ghi e tra le persone che rendono 
l'Italia una comunità». Ed è pro-
prio dal concetto di comunità, di 
cucina territoriale,  di  passione 
per ciò che si cucina e per le tradi-
zioni che accompagnano la sto-

ria della cucina italiana che il pri-
mo commento dello chef orvieta-
no Gianfranco Vissani è stato «E' 
una notizia meravigliosa, sono 
felice». «Un riconoscimento che 
arriva ufficialmente oggi - dice lo 
chef di Casa Vissani che si affac-
cia sul lago di Corbara - ma che 
abbiamo  costruito  negli  anni,  

nei piatti, nelle mani, nelle storie. 
Ci abbiamo creduto quando an-
cora non se ne parlava. Con Mar-
chesi, con tanti colleghi, con tutti 
quelli che ogni giorno lavorano 
per tenere viva la cultura gastro-
nomica italiana: dalle case alle 
grandi tavole. Io ci ho messo una 
vita intera, viaggiando, studian-
do, cucinando, difendendo i pro-
dotti della mia terra umbra e di 
tutta  l’Italia.  Perché  la  cucina  
non è  solo  gusto:  è  memoria,  
identità, linguaggio, un punto di 
partenza, non di arrivo». 

E ai giovani che oggi si accosta-
no alla cucina manda un messag-
gio chiaro: «Per i giovani, per chi 
oggi ha il dovere di raccogliere il 
testimone e non banalizzare una 
ricchezza che ci appartiene da se-
coli,  dico che abbiamo vissuto 
anni in cui si è perso il contatto 
con il cibo, tra sperimentazioni 
estreme, cotture esasperate e co-
struzioni che poco avevano a che 
fare con la cucina quotidiana. Mi 
riferisco alle sperimentazioni, al-
le fermentazioni, alle cotture al 
vapore,  all'azoto  che  alla  fine  
quasi non si riconoscono più i sa-
pori. Ci siamo stufati del cibo che 
arriva a tavola a cubetti, della cu-
cina molecolare stratosferica di 
cui non se ne può più». «Oggi - ag-
giunge - finalmente l'Unesco ri-
conosce il valore di una cucina 
territoriale,  fatta di  ingredienti  
sani, stagionali, cucinati al mo-
mento, frutto di ricette traman-
date, di sapori vivi, reali che nes-
suno come l'Italia ha saputo cu-
stodire gelosamente e farne la 
propria immagine nel mondo». 
Vissani richiama quindi a un ri-
torno all'essenza del mangiare: 
«Mangiare bene significa man-
giare espresso, mangiare cucina-
to, mangiare piatti che racconta-
no una storia, un luogo, una co-
munità. Non un cibo standardiz-
zato  o  trattato  fino  a  perdere  
identità e sapore. Finalmente - di-

ce Vissani - la cucina italiana è 
pasta e fagioli o la coda alla vacci-
nara fatta bene, questa è la vera 
cucina». 

«Accolgo con grande soddisfa-
zione l’inserimento ufficiale del-
la cucina italiana nel Patrimonio 
Immateriale dell’umanità Une-
sco. È un riconoscimento di fon-
damentale importanza per l’Ita-
lia, per la sua identità culturale e 
per quel patrimonio di sostenibi-
lità e biodiversità che rende uni-
ca la nostra tradizione alimenta-
re». Così commenta Riccardo Co-
tarella, enologo orvietano e presi-
dente nazionale di Assoenologi. 
«Il vino entra a pieno titolo in 
questo riconoscimento – affer-
ma Cotarella – perché è parte in-
tegrante  della  nostra  cucina e  
della nostra storia. Cibo e vino 
rappresentano da sempre un’u-
nione vincente – prosegue – capa-
ce di portare l’Italia nel mondo, 
valorizzando i territori, l’agricol-
tura, il lavoro delle donne e degli 
uomini che ogni giorno custodi-
scono tradizioni, paesaggi e sape-
ri. Oggi questa unione trova nuo-
va forza e pieno riconoscimento 
a livello internazionale». «Desi-
dero inoltre evidenziare – conclu-
de il presidente di Assoenologi – 
il ruolo determinante svolto dal 
Ministero delle Politiche Agrico-
le e in particolare dal ministro 
Francesco Lollobrigida, che ha 
portato avanti con convinzione e 
visione questo percorso». 

Monica Riccio
© RIPRODUZIONE RISERVATA

`La soddisfazione del cuoco di Baschi: «Il nostro valore costruito nei secoli,
nei piatti, nelle mani e nelle storie: dalle case degli italiani alle grandi tavole» 

IL PROGETTO 
P E R U G I A  Artigianato, turismo e cul-
tura come asset strategici di svilup-
po per la regione. Per questo pren-
de forma Uau (Umbria Artigianato 
Unico), un progetto che mette in re-
te il meglio della produzione arti-
gianale locale e dei servizi al turista 
per offrire esperienze uniche alle 
persone che visitano la regione «so-
stenendo al tempo stesso la conser-
vazione delle tradizioni e delle com-
petenze e creando nuova ricchezza 
per il territorio».

Il progetto è stato presentato ieri 
nell’area  istituzionale  dedicata  
all’Umbria all’interno di Artigiano 
in fiera a Milano. Uau punta a valo-
rizzare in chiave turistica le eccel-
lenze dell’artigianato locale e dei 
servizi al turista ed è stato ideato da 
Cna  e  Confcommercio  dell’Um-
bria. Per il lancio è stata scelta una 
vetrina eccezionale: la manifesta-
zione dedicata all'artigianato più 
grande del mondo. L’Umbria, gra-
zie al supporto di Assogal, è presen-
te alla fiera con una superficie com-
plessiva di 900 metri quadrati che 
include 60 espositori, un ristorante 
tipico e un’area per la promozione 
del territorio.

«Siamo convinti – ha affermato 
Roberto Giannangeli, direttore di 
Cna Umbria - che l’artigianato pos-
sa fornire un contributo importan-
te alla crescita del turismo nella re-
gione. Soprattutto alla luce delle 
tendenze emerse in questi ultimi 
anni, che vedono i turisti cercare 
sempre più esperienze che rifletta-
no la cultura e la tradizione del luo-
go che stanno visitando».

Il progetto di Cna e Confcommer-
cio si appoggia a una piattaforma 
online  (www.uau-umbria.it)  alla  

quale, ad oggi, hanno aderito circa 
200 imprese artigiane e del com-
mercio, attraverso la quale i turisti 
possono costruire itinerari su misu-
ra, filtrati per territorio e per produ-
zioni artigianali ed esperienze prati-
che: dal cioccolato al tartufo, dal 
cashmere agli accessori moda, dal-
la ceramica artistica agli oggetti di 
design, dai profumi alle norcinerie. 
Queste realtà trovano collocazione 
all'interno del progetto Uau, insie-
me a numerosi servizi ai turisti, dal 
noleggio di biciclette ai tour dei cen-
tri storici. «Questa iniziativa – ri-
marca il presidente di Federalber-
ghi Umbria Confcommercio Simo-
ne Fittuccia - si colloca nello scena-
rio tracciato dalla Regione Umbria, 
da noi pienamente condiviso, che 
tende ad integrare sempre più le 

migliori opportunità dell’offerta tu-
ristica del territorio, a renderla sem-
pre più articolata e ricca. Ogni sin-
golo elemento di valore, l’artigiana-
to di qualità, l’offerta ricettiva orien-
tata a migliorare costantemente il 
proprio livello, gli eventi, l’ambien-
te e la sua fruizione in modo origi-
nale, diventa parte di una somma 
di esperienze uniche». 

Alla presentazione di Uau è inter-
venuta anche la Regione Umbria 
con l’assessore al Turismo, Simona 
Meloni: «Il progetto Uau è un esem-
pio concreto di come l’Umbria sap-
pia valorizzare le proprie eccellen-
ze trasformandole in leve di cresci-
ta – ha dichiarato Meloni - l’artigia-
nato è parte fondamentale della no-
stra identità: custodisce tradizioni, 
competenze e creatività che hanno 
radici profonde ma parlano un lin-
guaggio contemporaneo, capace di 
dialogare con i visitatori di tutto il 
mondo. Per questo come Regione 
sosteniamo con convinzione inizia-
tive che, come Uau, mettono in rete 
le imprese, costruiscono servizi in-
novativi e arricchiscono l’esperien-
za del turista. È un modo per raffor-
zare il brand Umbria, aumentare la 
permanenza dei visitatori e genera-
re nuove opportunità per territori, 
comunità e giovani artigiani. La col-
laborazione tra istituzioni, associa-
zioni e imprese è la strada giusta».

Per il Presidente del Gal Media 
Valle del Tevere, Eridano Liberti «il 
turismo esperienziale legato all’ar-
tigianato non è solo un ambito da 
valorizzare, ma una leva strategica 
per lo sviluppo del territorio: rac-
conta le nostre radici attraverso il 
sapere dei maestri artigiani, sostie-
ne la vitalità delle botteghe locali e 
offre ai visitatori un contatto auten-
tico con l’identità culturale delle no-
stre comunità».
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«Pensioni da fame, adesso basta»
Il costo della vita aumenta, le entrate restano ferme. Farinelli: «Serve una vera politica per gli anziani»

Umbria in vetrina a Milano

Artigianato nell’offerta
turistica regionale
A pagina 6

IL «PM10» SFORA IN MEZZA UMBRIA
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Assisi, evento nella Basilica di San Francesco

Il Concerto di Natale
festeggia quarant’anni
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C
entinaia di video e di
fotografie di natura
pedopornograf ica

che riguardavano minori. Tutto
materiale che è stato sequestra-
to dalla polizia postale di Peru-
gia lo scorso febbraio scorso a
un 73enne di Spoleto. E l’uomo
ieri ha patteggiato la pena pari
a 16 mesi davanti al giudice per
l’udienza preliminare. Il settan-
tenne, accusato di detenzione
o accesso a materiale porno-
grafico, «deteneva consapevol-
mente materiale pedoporno-
grafico realizzato utilizzando
minori di 18 anni»: il materiale è
stato rinvenuto nel computer e
in alcuni hard disk sequestrati
dalla polizia. Alcuni di questi vi-
deo pedopornografici sono sta-
ti rilevati da attività che è stata
rilevata sul motore di ricerca
Google».

Un 73enne di Spoleto

Video hard
di bambini
Patteggia 16mesi

SUPERATI I LIMITI A TERNI, CITTÀ DI CASTELLO E FOLIGNO
PERUGIA, LA SITUAZIONE PEGGIORE A PONTE SAN GIOVANNI

S.Angelici a pagina 2

Foligno, in passato avevano già litigato per i cani

Dirigente comunale arrestato:
è accusato di tentato omicidio
Oggi sarà davanti al giudice
A pagina 16

Patrimonio Unesco

Vissani: «Viva
pasta e fagioli
Basta con la cucina
molecolare»
A pagina 7
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SETTORI DA SOSTENERE

L’idea
vincente

Delegazioni in fiera
Lapromozione aMilano

PERUGIA

«Artigianato, turismo e cultura
rappresentano asset strategici
di sviluppo per la nostra regio-
ne. Per questo abbiamo ideato
UAU (Umbria Artigianato Uni-
co), un progetto che mette in re-
te il meglio della produzione ar-
tigianale locale e dei servizi al tu-
rista per offrire esperienze uni-
che alle persone che visitano la
regione, sostenendo al tempo
stesso la conservazione delle
tradizioni e delle competenze e
creando nuova ricchezza per il
territorio». Presentato ieri
nell’area istituzionale dedicata
all’Umbria all’interno di Artigia-
no in fiera a Milano, UAU è il pro-
getto di valorizzazione in chiave
turistica delle eccellenze dell’ar-
tigianato locale e dei servizi al
turista ideato dalla CNA e dalla
Confcommercio. L’Umbria, gra-
zie al supporto di Assogal, è pre-
sente alla fiera con una superfi-
cie complessiva di 900 mq che
include 60 espositori, un risto-
rante tipico e un’area per la pro-

mozione del territorio. «Siamo
convinti – ha affermato Roberto
Giannangeli, direttore di CNA
Umbria - che l’artigianato possa
fornire un contributo importan-
te alla crescita del turismo nella
regione. Soprattutto alla luce
delle tendenze emerse in questi
ultimi anni, che vedono i turisti
cercare sempre più esperienze
che riflettano la cultura e la tra-
dizione del luogo che stanno vi-

sitando: i visitatori, infatti, non
vogliano soltanto guardare un
paesaggio o un monumento, vo-
gliono anche assaggiare i pro-
dotti tipici, acquistare un ogget-
to per la casa o un regalo per gli
amici, imparare a realizzare un
manufatto, scoprire l’anima di
un luogo».
Il progetto di CNA e Confcom-
mercio si appoggia a una piatta-
forma online (www.uau-um-

bria.it) alla quale, ad oggi, han-
no aderito circa 200 imprese ar-
tigiane e del commercio, attra-
verso la quale i turisti possono
costruire itinerari su misura, fil-
trati per territorio e/o per produ-
zioni artigianali ed esperienze
pratiche: dal cioccolato al tartu-
fo, dal cashmere agli accessori
moda, dalla ceramica artistica
agli oggetti di design, dai profu-
mi ai gioielli, dai legumi antichi
alle norcinerie, in un connubio
tra antico e moderno che vede
fianco a fianco i mestieri tradi-
zionali e gli artigiani innovativi.
«Questa iniziativa – sottolinea il
presidente di Federalberghi Um-
bria Confcommercio Simone Fit-
tuccia - si colloca nello scenario
tracciato dalla Regione, da noi
pienamente condiviso, che ten-
de ad integrare sempre più le
migliori opportunità dell’offerta
turistica del territorio, a render-
la sempre più articolata e ric-
ca». Alla presentazione di UAU è
intervenuta anche la Regione
Umbria con l’assessore al Turi-
smo, Simona Meloni. «Il proget-

to UAU è un esempio concreto
di come l’Umbria sappia valoriz-
zare le proprie eccellenze tra-
sformandole in leve di crescita
economica e turistica – ha di-
chiarato -. L’artigianato è parte
fondamentale della nostra iden-
tità. La collaborazione tra istitu-
zioni, associazioni e imprese è
la strada giusta».

Il presidente GAL Media Valle
del Tevere, Eridano Liberti: «Il
turismo esperienziale legato
all’artigianato non è solo un am-
bito da valorizzare, ma leva stra-
tegica per lo sviluppo».

LE NOSTRE ECCELLENZE
Tradizioni e competenze

L’artigianato in scena aMilano
Entra nell’offerta turistica regionale
«Strategico per lo sviluppo»
Presentato Uau, il progetto CNA-Confcommercio che valorizza il made in Umbria e i servizi per attrarre
nuovi visitatori. L’assessore Meloni: «La collaborazione tra istituzioni, associazioni e imprese è la strada giusta»
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L’ARTIGIANATO UMBRO VA IN SCENA A MILANO E ENTRA 

NELL’OFFERTA TURISTICA REGIONALE 

Ad “Artigiano in fiera” presentato UAU, il progetto CNA-

Confcommercio che valorizza il made in Umbria e i servizi per attrarre 

nuovi turisti 

 

https://www.ansa.it/amp/lombardia/notizie/2025/12/10/artigiano-in-
fiera-lumbria-lancia-la-piattaforma-uau_ad76f212-3186-47f9-a3ec-
90f66e355380.html  

 

https://www.ansa.it/sito/videogallery/economia/2025/12/10/artigian
o-in-fiera-lumbria-lancia-la-piattaforma-uau_677d3835-1653-4b67-
9f26-168796e89c00.html  

 

https://video.milanofinanza.it/video/artigiano-in-fiera-nasce-uau-
umbria-artigianato-unico--x9vfbbg  

 

https://www.ilmessaggero.it/umbria/cna_confcommercio_madre_in_u
mbria_artigiano_in_fiera-9237614.html 

 

https://www.lanazione.it/umbria/cronaca/lartigianato-in-scena-a-
milano-b36108c2  

 

https://www.umbriajournal.com/economia/artigianato-umbro-
conquista-milano-e-rilancia-il-turismo-625901/ 

 

https://www.umbriadomani.it/in-rilievo/artigiano-in-fiera-il-nuovo-
progetto-dellumbria-per-rafforzare-lidentita-territoriale-337995/ 
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https://www.raiplay.it/video/2025/12/Casa-Italia-del-10122025-
13b51efb-64a4-4d44-9d62-d09162dfab4b.html 

 

https://www.raiplay.it/video/2025/12/Artigianato-in-Umbria---
Unomattina-11122025-452d8fce-2d46-4b7e-ae52-
bc371cf17eeb.html?wt_mc=2.app.share.raiplay_prg_Unomattina 

 

https://www.umbriatv.com/notizie/economia/artigianato-
protagonista-a-milano-uau-tra-turismo-e-tradizione/ 

 

https://www.tgcom24.mediaset.it/2025/video/ad-artigiano-in-fiera-
l-eccellenza-dell-artigianato-made-in-umbria-_106988739-
02k.shtml 
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